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SUPPEN
Speck- oder Kaspressknodelsuppe 4,80
Kriftige Tafelspitzbouillon mit Frittaten 3,80
Tomatencremesuppe mit Basilikumpesto 4,80
Bérlauchcremesuppe 4,80
VORSPEISEN

Hausgemachtes Rindfleischsiilzchen

mit Kiirbiskerndressing 6,90
Gerduchertes Tiroler Gebirgsforellenfilet

mit Sahnekren, Toast und Butter 7,80
~-Caprese” vom echten Biiffelmozzarella

mit marinierten Tomaten mit Baslikumpesto 7,40
Gebackene Champignons

mit Sauce Remoulade 6,90
Kleiner gemischter Salat 4,20

Knoblauchbaguette 3,90
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DER KUCHENCHEF EMPFIEHLT

Roastbeef mit Sauce Remoulade und Gebick

Vorspeise / kleine Portion 9,80
Hauptspeise / grof3e Portion 14,40
Spargelcremesuppe 5,40

Frischer Stangenspargel (weifd und griin)
mit rosa gebratenen Rindertranchen
dazu Petersilienkartoffel und Sauce Holladaise 17,80

Tagliatelle in feiner Spargelsauce
mit 3 Stiick gegrillten Riesengarnelen 18,90

Bunter Salatteller
mit Spargel im Honigschinken 12,70

Ofenfrische Schweinsripperln
mit Krautsalat und Knoblauchbrot 14,20

Ofenkartoffel mit Sauerrahmdip

mit buntem Gemiise und Hiithnerbruststreifen 13,40

Frischer Fruchtsalat
mit Zitronensorbet 3,60



e

HAUPTSPEISEN

Tiroler Gebirgsforellenfilet mit Zitronenbutter
dazu Schnittlauchkartoffel und Blattspinat mit Cherrytomaten

Grillteller mit Krauterbutter (vom Rind, Huhn und Schwein)
mit Grillwiirsterl, Speck und Pommes Frites

Wiener Schnitzel mit Petersilienkartoffeln, Pommes Frites oder Kartoffelsalat

vom Schwein oder Huhn
vom Kalb

Cordon Bleu vom Schwein oder
Tiroler Cordon Bleu (mit Graukése und Speck gefiillt)
dazu Petersilienkartoffeln, Pommes Frites oder Kartoffelsalat

Zwiebelrostbraten mit frischem Rdstzwiebel
dazu Speckbohnen und Reis

Riickensteak vom Almochsen
mit Grillgemiise und Ofenkartoffel mit Sauerrahmdip

Gegrillte Schweinefiletsmedaillons am Rosmarinspiefs
auf Ratatouillegemiise dazu Krauterspitzle

Tiroler Herrengrostl vom Tafelspitz
mit Spiegelei und Speckkrautsalat

Steirischer Backhendlsalat
Blattsalate mit Kernol und Kartoffelsalat
mit Hithnerbrustfilets in der Kiirbiskernpannade
Sudtiroler Tris
Kasnocken, Spinatschlutzkrapfen und Pfifferlingtortellini
mit brauner Butter und Parmesankise

Késespitzle mit Rostzwiebel und griinem Salat

Spaghetti mit hausgemachtem Schnittlauch-Basilikumpesto und Parmesan

15,90

15,40

11,50
17,50

14,20

18,20

24,80

16,40

12,90

11,50

9,80

9,50

9,20



Jogt
DESSERTS

Kaiserschmarrn mit Apfelmus oder mit Preiselbeeren
grof3e Portion 8,40
kleine Portion 5,90

Hausgemachte Stanitzel
mit Walnusseis

und warmen Weichseln 5,60
Apfel- oder Topfenstrudel 3,20

mit Vanilleeis 450
Mohr im Hemd

mit einer Kugel Vanilleeis 4,20
Palatschinken

mit Preiselbeer- oder Marillenmarmelade 4,60

Eispalatschinken 5,80
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EISKARTE

Gemischtes Eis mit Sahne

Gemischtes Eis ohne Sahne

Eiskaffee

Eiskaffee geriihrt

1 Kugel Vanilleeis mit heifdem Espresso iibergossen

Bananensplit
(Vanilleeis mit Schokosauce, Mandelsplitter und Banane)

Heifde Liebe
(Vanilleeis mit heifen Himbeeren und Sahne)

Coup Danmark
(Vanilleeis mit warmer Schokosauce und Sahne)

Friichtebecher
(Vanille- und Fruchteis mit Fruchtsalat und Sahne)

Amarenabecher
(Amarena-Kirscheis und Schokoeis auf eingemachten Weichseln)

3,80

3,00

5,20

5,90

2,90

5,60

5,60

5,60

6,20

5,80



